
Restaurant SATT 
im Südhang Studio
Sternen Oerlikon
Wallisellenstrasse 6
8050 Zürich

044 242 48 48
satt@suedhang.com

Öffnungszeiten:
Montag bis Freitag  
17—23 Uhr
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Weine im Offenausschank
Schaumwein & Co. pro dl

11.70Winzersekt Riesling Extra Brut, Weingut
Barth, Rheingau
Riesling, DE

 12 %

13.70Brut 369M Côte des Bar, Domaine
Mondeville Champagne Dumont,
Champagne
90% Pinot Noir, 10% Chardonnay, FR

 12 %

9.20Cava Brut Rosé «Can Cassanyes», Cava Oriol
Rossell, Katalonien
60% Garnacha, 40% Pinot Noir, ES

 11,5 %

Weisswein pro dl

10.00Bourrée Bianco di Merlot, Vino Hauser
Contone, Tessin 2023
Merlot, CH

 12,5 %

10.80Riesling vom roten Schiefer, Weingut
Clemens Busch, Mosel 2023
Riesling, DE

 13 %

9.50Grüner Veltliner Ried Herrnholz, Weingut
Fritz Wieninger, Wien 2023, AT

 13.5 %

8.90Cascaille, Domaine Clavel, Languedoc 2023
Grenache blanc, Roussanne, Vermentino,
Clairette etc., FR

 13.5 %



Weine im Offenausschank
Rotwein pro dl

12.30Spätburgunder Hallburg QbA, Richard
Östreicher, Franken 2023, DE

 12.5 %

9.50MACHSIMUM Cuvée, Weingut Paul Achs
Gols, Burgenland 2022
Zweigelt, Blaufränkisch, Merlot, AT

 13.5 %

11.80Pievi Bolgheri Rosso, Fabio Motta
Maremma, Toskana 2023
Merlot, Cabernet Sauvignon, Sangiovese,
IT

 14 %

9.50Bandol Rouge, La Bastide Blanche, Provence
2021
70% Mourvèdre 30% Grenache, FR

 14.5 %

Rosé / Orange pro dl

8.90MUN Rosato, La Calcinara, Marche 2024
Montepulciano, IT

 13 %

Süsswein pro dl

8.50Jardin d’Hiver Moelleux, Domaine la Hitaire,
Côtes de Gascogne IGP, Sud-Ouest 2023
Gros Maseng, Petit Maseng, FR

 11 %



Schaumwein & Co.

85.00Adank's Brut, Familie Hans Ruedi Adank
Fläsch, Graubünden
Pinot Noir, CH

 12,5 %

45.00Apfelcidre Waldkirch, Mosterei Oswald
und Ruch, Schaffhausen 2023, CH

 4 %

78.00Coeur de Cuvée - Grand Vin Mousseux
Morges AOC, Domaine Henri Cruchon,
Waadt
Chardonnay, CH

 12,5 %

70.00Winzersekt Riesling Extra Brut, Weingut
Barth, Rheingau
Riesling, DE

 12 %

55.00Pétillant Naturel Vin de France,  Domaine
Albert de Conti, Bergerac 2024
80% Sauvignon, 20% Sémillon, FR

 11 %

82.00Brut 369M Côte des Bar, Domaine
Mondeville Champagne Dumont,
Champagne
90% Pinot Noir, 10% Chardonnay, FR

 12 %



Schaumwein & Co.

85.00Exra Brut Réserve, Leclerc Briant,
Champagne
40% Pinot Noir, 40% Pinot Meunier, 20%
Chardonnay, FR

 12 %

92.00Rosé Brut 1er Cru , Veuve Fourny & Fils,
Champagne
Chardonnay, Pinot Noir, FR

 12 %

55.00Cava Brut Rosé «Can Cassanyes», Cava
Oriol Rossell, Katalonien
60% Garnacha, 40% Pinot Noir, ES

 11,5 %



Weisswein

frisch, knackig, «fadägrad»

70.00Chasselas Sélection, Anne-Claire Schott
Twann, Bielersee 2023
Chasselas, CH

 11 %

65.00Bourrée Bianco di Merlot, Vino Hauser
Contone, Tessin 2023
Merlot, CH

 12,5 %

65.00Räuschling, Weingut Pircher Eglisau, Zürich
AOC 2024
Räuschling, CH

 11,3 %

70.00Riesling vom roten Schiefer, Weingut
Clemens Busch, Mosel 2023
Riesling, DE

 13 %

65.00Niederhäuser Klamm Riesling Kabinett,
Weingut Dönnhoff, Nahe 2023
Riesling, DE

 9 %

69.00Ried Kreutles Grüner Veltliner Federspiel,
Emmerich Knoll, Wachau 2024
Grüner Veltliner, AT

 12,5 %

65.00G22, Bodegas Gorka Izagirre, Txakolina 2022
Hondarribi Zerratia, ES

 13,5 %



Weisswein

mittelschwer, elegant, ausgewogen

75.00Malanser Weissburgunder, Weingut Wegelin
Malans, Graubünden 2023
Weissburgunder, CH

 12,5 %

90.00Zizerser Chardonnay Barrique, Viticoltura
Rohner Erni Monticello, Graubünden 2021
Chardonnay, CH

 12,9 %

78.00Lafnetscha, Chanton Weine, Visp, Wallis 2022
Lafnetscha, CH

 13 %

75.00Truttiker Pinot Blanc Barrique, Weingut
Familie Zahner, Zürich 2023
Pinot blanc, CH

 12 %

88.00Riesling Saumagen, Karsten Peter Bad
Dürkheim, Pfalz 2022
Riesling, DE

 13 %

75.00Schweigen Chardonnay, Weingut Jülg, Pfalz
2023
Chardonnay, DE

 13 %

75.00Sauvignon Blanc Ried Sulz, Weingut Schauer,
Steiermark DAC 2022
Sauvignon Blanc, AT

 13,5 %



Weisswein
62.00Grüner Veltliner Ried Herrnholz, Weingut

Fritz Wieninger, Wien 2023, AT
 13.5 %

68.00Pinot Bianco Longarei DOC, Weingut
Pfitscher, Südtirol 2024
Weissburgunder, IT

 13 %

72.00Mâcon-Verzé , Nicolas Maillet, Le Chemin
Blanc, Burgund 2023
Chardonnay, FR

 13 %

58.00Cascaille, Domaine Clavel, Languedoc 2023
Grenache blanc, Roussanne, Vermentino,
Clairette etc., FR

 13.5 %

62.00Monnières-Saint Fiacre 70 mois Muscadet
Sèvre et Maine AC , Domaine La Haute Févrie,
Loire 2018
Muscadet/Melon de Bourgogne, FR

 12,5 %

72.00La Virada Jurançon sec AC, Camin Larredya,
Sud-Ouest 2021
20% Gros Manseng, 40% Petit Manseng, 20%
Petit Courbu, 20% Camaralet, FR

 14 %



Weisswein

kräftig, würzig, gehaltvoll

75.00Altesse Nature, Domaine Henri Cruchon
Morges AOC, Waadt 2021
Altesse, CH

 14,3 %

78.00Rosengartl Wiener Gemischter Satz DAC,
Weingut Fritz Wieninger, Wien 2022
Grüner Veltliner 50%, Weissburgunder,
Neuburger, Traminer, Riesling, AT

 14 %

80.00Buschet Chardonnay Langhe DOC,
Moccagatta, Piemont 2023
Chardonnay, IT

 14,5 %

80.00Roero Arneis Riserva Vigna Renesio DOCG,
Monchiero Carbone, Piemont 2020
Arneis, IT

 14 %

88.00Mas de Daumas Gassac blanc , IGP Saint-
Guilhem-le-Désert, Cité d'Aniane, Languedoc
2020, 33% Petit Manseng, 21% Viognier, 20%
Chardonnay etc., FR

 13,5 %

75.00Saumur Blanc Saumur-Champigny AC,
Château Yvonne, Loire 2023
Chenin blanc, FR

 12,5 %



Rotwein

fröhlich, süffig, unkompliziert

75.00Pinot Noir, Weingut Kastanienbaum, Luzern
2023
Pinot Noir, CH

 12.5 %

68.00Bella Stasera, Urs Hauser Contone, Tessin
2023
Merlot, CH

 12.5 %

72.00Cornalin, Cave du Rhodan Salgesch, Wallis
2023
Cornalin, CH

 12.5 %

58.00St. Laurent, Andreas Gsellmann Gols,
Burgenland 2022
St. Laurent, AT

 12,5 %

65.00Morgon AC, M. Lapierre, Burgund 2023
Gamay, FR

 13,5 %

55.00La Vigne d'Albert Bergerac AOP, Domaine
Albert de Conti, Sud-Ouest 2023
Malbec, Merlot, Cabernets, Fer Servadou,
Perigord Noir, Abouriou, FR

 14 %



Rotwein

mittelschwer, würzig, elegant

90.00Pinot Noir, Sven Fröhlich Jenins, Bündner
Herrschaft 2021
Pinot Noir, CH

 13.5 %

80.00Pinot Noir No 2, Schlossgut Bachtobel,
Weinfelden, Thurgau 2023
Pinot Noir, CH

 13 %

80.00Spätburgunder Hallburg QbA, Richard
Östreicher, Franken 2023, DE

 12.5 %

62.00MACHSIMUM Cuvée, Weingut Paul Achs
Gols, Burgenland 2022
Zweigelt, Blaufränkisch, Merlot, AT

 13.5 %

75.00Ginestrino Nebbiolo Langhe DOC/bc,
Conterno Fantino, Piemont 2023
Nebbiolo, IT

 14,5 %

68.00Cannonau di Sardegna Anfora, Le Anfrore di
Elena Casadei, Sardinien 2023
Cannonau, IT

 14 %

80.00Saint Joseph Offerus, J.L. Chave Sélection,
Côtes du Rhône 2022
Syrah, FR

 13,5 %



Rotwein

78.00Clos Venturi, Le Clos rouge, Korsika 2022
50% Niellucciu, 40% Sciaccarellu, 10%
Carcaghjolu neru, FR

 14 %

62.00Carignan Vieilles Vignes IGP Vallée du
Paradis, Domaine des Deux Clés, Languedoc
2022
Carignan Noir, FR

 14 %

68.00Le Clos Guillot, Domaine Bernard Baudry
Chinon AC, Loire 2021
Cabernet Franc, FR

 12,5 %

komplex, dicht, tiefgründig

95.00Le Cime, Rosso della Ticino Urs Hauser
Contone, Tessin 2022
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,
Petit Verdot, CH

 14 %

105.00Perwolff, Eisenberg DAC, Weingut Krutzler,
Burgenland 2020
Blaufränkisch, AT

 13,5 %

85.00Mazzamurello, Torre dei Beati, Abruzzen 2021
Montepulciano d' Abruzzo, IT

 14,5 %



Rotwein

100.00Barolo Riserva Scarrone Vigna Mandorlo
DOCG, Fratelli Giacosa, Piemont 2015
Nebbiolo, IT

 14,5 %

78.00Sond Lagrein Riserva, Thomas Pichler
Kaltern, Südtirol 2021
Lagrein, IT

 13,5 %

77.00Pievi Bolgheri Rosso, Fabio Motta Maremma,
Toskana 2023
Merlot, Cabernet Sauvignon, Sangiovese, IT

 14 %

75.00Liberty la Barroche Vin de France, Domaine
La Barroche, Côtes du Rhône 2021
Grenache, Syrah, Mourvèdre, FR

 15 %

72.00Clos des Poètes, Grès de Montpellier, Chais de
Blanville, Languedoc 2020
Mourvèdre, FR

 15 %

62.00Bandol Rouge, La Bastide Blanche, Provence
2021
70% Mourvèdre 30% Grenache, FR

 14.5 %

88.00Magallanes, César Muñoz, Ribera de Duero
2019
Tempranillo, ES

 14,5 %
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